ENTREMESES

Tartar de jamén de Almadraba y anchoa
con regafid de Medina Sidonia

Jamoén ibérico de Los Pedroches con grissini
Tosta de foie micuit del Pirineo

Samosa crujiente de gamba de Palamés y shiitake

PRINCIPALES

Cola de bogavante con canelones Thermidor
al estilo de Escoffier

Filet Mignon de solomillo con rosti de patata,
mousse de foie y crujiente de caserio con salsa de trufa

POSTRE

Profiterol con craquelin de Café Angélica y chocolate,
macaron de queso y fresa y helado artesano

Copa de Cava ecolégico Bisila Brut Nature
y las 12 uvas de la suerte

BODEGA
Tinto Cuzcurrita D.O. Rioja
JF Arriezu verdejo D.O. Rueda
Bisila Brut Nature D.O. Cava

Cena + cotillon 180€ por persona IVA incluido
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MENU

Croquetas de jamén ibérico con bechamel de leche de pasto
Rabas de calamar crujientes
Jamén ibérico de la dehesa extremefia

Escalopines de solomillo de ternera
ecolégica empanados con patatas rejilla

POSTRE

Tronquito de navidad

de chocolate y dulce de leche

BEBIDAS

Refrescos y agua

110€ V4 incluido
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