DELUZ 2025

PRIMEROS

ENSALADA DE 4 TOMATES con queso fresco y anchoas 26

ENSALADA DE TOMATES DEL DIA de huertas nacionales 22

ENSALADA OLIVIER de ensaladilla con rape alangostado 26

ROLLITOS DE CALABACIN con ricotta, nueces, tomate seco, aceitunas y pesto 24
PIMIENTOS ROJOS ASADOS con anchoas de Laredo 24

ALMEJAS A LA SARTEN con Fino Maestro Sierra 32

SALMOREJO VERANIEGO delacasa 22

VOL AU VENT DE LA REINA de mollejas y rifiones cremosos 26

BUNUELOS DE PEZ DE ROCA con alioli colorao 22

RABAS DE CALAMAR PELUDIN del Cantabrico 21

ENTREMESES FRIOS Y CALIENTES: bufiuelo, ensalada Olivier, rabas y salpicon 24

SEGUNDOS

RIGATONI ‘PLAZA ATHENEE’ con salsa de bogavante 31

ARROZ CON ALMEJAS alestilo de Pedrena 34

CANELONES DE CABRITO DE BEJES de Picos de Europa 28

TAQUITOS DE SOLOMILLO con salsa Strogonofl con Oloroso 15 anos de Maestro Sierra 32
CHULETILLAS DE LECHAZO fritasy crijientes 32

TATAKI DE BUEY con pimientos confitados y rosti de patata crujiente 32

TATAKI DE BONITO DEL NORTE con salpicon de tomate y fruta 31

TARTAR DE BONITO DEL NORTE alimonado con limones de Novales 29

SOLOMILLOS DE BONITO A LA PLANCHA con encebollado y atomateado de verano 32
PESCADO DE LA LONJA DE SANTANDER al horno con patatita panadera 42

CALDERETA DE 3 PESCADOS DEL DIA con salsa marinera, patatitas y verduritas 32

"

precios con TVA incluido - servicio de pan 4,5 - deluz.es



