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Año Nuevo
E N T R E M E S E S

Jamón de atún de Almadraba con regañá de Medina Sidonia

Jamón ibérico  de Los Pedroches con grissini

Tosta de foie micuit  del Pirineo

Hojaldrito relleno  de puerro a la carbonara

Nacho de ceviche  de langostino y mango

Croqueta de marisco cremosa

P O S T R E
Trío de mousse de chocolate crujiente, petit choux

de avellana, hojaldrito de Café Angélica y bombón de limón
con helado de turrón

B O D E G A
Cosme Palacio D.O. Rioja 

JF Arriezu verdejo D.O. Rueda

Bisila Brut Nature D.O. Cava 

P R I N C I P A L E S
Salpicón clásico de gamba roja, langostino, pulpo
y rape alangostado con tomate, aguacate y mango

Vol au vent de ternera eco con sasa cremosa Strogonoff 
de boletus y patatita ‘noisette’

80€ por persona  incluidoIVA
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Año Nuevo niños
M E N Ú

Croquetas de jamón  ibérico con bechamel de leche de pasto

Rabas  de calamar crujientes

Jamón ibérico de la dehesa extremeña

Escalopines de solomillo de ternera 
ecológica empanados con patatas rejilla

P O S T R E
Tarta de galleta y chocolate

como las de cumpleaños

B E B I D A S
Refrescos y agua

60€  incluidoIVA


