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DIRECTIVOS fin de semana

GASTRONOMIA

Terrazas calidas, noches con temperatura

CENAS AL AIRE LIBRE El jardin méas bonito de Santander, el ‘beach’ de Finca Cortesin, lo Gltimo en Madrid, y Atrio, en Céceres.
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tilos, los ciruelos pisardii y el
imponente magnolio del jar-
din, mientras la terraza, rodea-
daderosas de pitimini,se llena
de velas, sombrillas y el aroma
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“lerrazas calidas, noches
con lemperatura”

“En una de las casas mas bonitas de Santander,
de inconfundible aire inglés, en Deluz, cerca

del Sardinero, han brotado los tilos, los ciruelos
pisardii y el imponente magnolio del jardin,
mientras la terraza, rodeada de rosas de pitimini,
se llena de velas, sombrillas y el aroma de la
hierba recién cortada”

ver el articulo completo


https://deluz.es/wp-content/uploads/2019/04/DeluzenExpansionTerraza.pdf

“El emperador honesto”

“Mas de 500 rosales visten el exterior de
Deluz, una casa con lounge room, atipica para
los afios 50 espafoles y en cuyo jardin a una
le gustaria ser Liz Taylor para casarse ocho
veces. En los diferentes espacios diafanos que

| b —hm caracterizan su interior conviven el mobiliario
4 El emperador de Charles Eames & Eero Saarinen, de mitad
. honesto . . . .

oo del siglo pasado, piezas isabelinas del XIX

pertenecientes a la familia y obras de artistas
como Paloma Navares”

ver el articulo completo @p//(;


https://deluz.es/wp-content/uploads/2019/04/Carlos-ELLE.pdf
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Buena gastronomia junto al mar

De los embutidos marinos de Angel Leon a los 1acos de solomillo de Sergi Arola. Un
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“Buena gastronomia
junlo al mar”

“El corazén del grupo Deluz esti en este
cuidado restaurante de Santander. Productores
locales, pescados frescos, verduras jugosas...

Para la familia Zamora, al frente del grupo,
el producto es la clave. Luego lo elaboran

en forma de pisto con huevos ecolégicos, de
foi micuit, de tataki de atiin o de anchoas de
Santofia. Todo aderezado con una cuidada
seleccion de vinos”

ver el articulo completo ,ﬂ_.ﬂ(//



https://elpais.com/elpais/2018/07/27/estilo/1532703256_870001.html
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Cautivador restaurante en la zona mas elitista de Santander. Es |a antigua
casa familiar de su propietario.

Carlos Zamora, el duefio de esta mansidn convertida en restaurante de El
Sardinero, es uno de los hombres de negocios hosteleros mas inquietos de

Espana.

En la capital cantabra, por ejemplo, cuenta con varios y exitosos locales (El
Machi, Dias de Sur, El Italiano y La Caseta de Bombas, todos muy
recomendables), pero su laboratorio de inquietudes e ideas es esta
espléndida casa donde se aunan celebraciones a medida, tecnologia punta,
sabores de oriente y occidente, salones para reposar o meditar junto a la

chimenea y un jardin envidiable.

Uno de los rincones favoritos es la boite o mini discoteca, estilo afios 70,

con musica y luces apropiadas.

“Estos son los mejores restauranles
para degustar Santlander”

“Cautivador restaurante en la zona mis elitista
de Santander. Es la antigua casa familiar de su
propietario. Carlos Zamora es uno de los hombres
de negocios hosteleros mas inquietos de Espaia.
Su laboratorio de inquietudes e ideas es esta
espléndida casa donde se atinan celebraciones a
medida, tecnologia punta, sabores de oriente y
occidente, salones para reposar o meditar junto
a la chimenea y un jardin envidiable. Uno de los
rincones favoritos es la boite o mini discoteca,
estilo afos 70, con musica y luces apropiadas”

ver el articulo completo @()/”)


https://www.traveler.es/gastronomia/articulos/mejores-restaurantes-santander-donde-comer/12677
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Grupo Deluz: alta cocina en el lugar que se
quiera

Marty Femdndes Guadelo W Emiguada
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"Catering® no ene por qué ser sladalmo de platos recalentados. Asl bo demuestra el
de Carbos Zamors, copaz de atender o 1.208 comensales con Las lilmas tendenclas

ousrmel_

En su "historial’ han comvivido bodas on una carpa transpacente asomada a la Bahia
de Santander pars $00 personas, L comida para un consejo de administracidn de
wAS eMpreds dol Ihex 35, una cons de gals pars 1,900 médieos, un eveals 68 LA
eatacida da ten o un cativing an un baague perdida de Cantabria San opciones de
Carening DT, QUS. COA SU CASA MATE BN SSNLANGH, O 60 1053 & NoMe oo
E3pafia . en 0Casiones, se Cespiaza a ciudades como Madnd,

ArTance en 2007. un 8% despuds de abir
Dcluz, casa de la cagital cémtabra
reconvertida on restaurantc ¥ capatio de

“Grupo Deluz, alla cocina
en el lugar que se quiera”

“En su ‘historial ' han convivido bodas en una
carpa transparente asomada a la Bahia de
Santander para 500 personas, la comida para un
consejo de administracién de una empresa del
Ibex 35, una cena de gala para 1.800 médicos, un
evento en una estacion de tren o un catering en
un bosque perdido de Cantabria. Son opciones
de Catering Deluz, que, con su casa matriz en
Santander, opera en todo el norte de Espafia y, en
ocasiones, se desplaza a ciudades como Madrid”

ver el articulo completo @(}///)


http://www.expansion.com/fueradeserie/gastro/2016/12/23/585a6412e5fdeae1098b45c1.html

wm%n “La boda de ensueno
[/ de Marta Hazas”

ver el articulo
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ver el post
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ver el articulo
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http://blogs.woman.es/marta-hazas/2016/10/17/bambalinas-de-mi-boda/
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“En una casa familiar de los afios 50 rodeada
por un vergel, se dan cita sillas de los Eames
y mesas de Saarinen para degustar, con
cuberteria de plata, un menu innovador con
pescado salvaje y carne ecolégica”

ver el articulo completo m_ﬂﬁ/{(jx



https://deluz.es/wp-content/uploads/2019/04/deluz-ad3.jpg

