
35€ —Menú Día

g a z pa c h o  u l t r a  e s p e c i a l  
de la casa con mar de fondo

e s t a c i ó n  d e  t o m a t e s  “ e d i c i ó n  v e r a n o  2 0 1 8 ”  
con mozzarella gigante de Roberta de cuatro kilos, pestos y aceite de Siurana

a r r o z  m a r i n e r o  c o n  m a r i s c o , 
rape y calamar hecho con arroz de la Albufera, de la familia Herederos de Viel

m a r m i t a  d e  1 1  pa s t a s  d e  l a  c o s t a  a m a l f i t a n a  
con taquitos de bonito al más puro estilo del gran chef  Gennaro Esposito 

m e r l u z a  a l  h o r n o  a l  e s t i l o  d e  l o s  c o n s u l a d o s , 
con verduritas y salsas al gusto

b e l l av i s t a  d e  s a l m ó n  s a l va j e  y  r o a s t  b e e f  
ecológico, receta especial de la casa de los años cincuenta,  

cuando se construyó Deluz

s a l t i m b o c c a  d e  e s c a l o p i n e s  d e  t e r n e r a  
ecológica rellenos de queso pasiego, jamón Ibérico y salvia crujiente, 

acompañado de guarniciones de la casa

l a  v e r s i ó n  d e l u z  d e l  m e l o c o t ó n  m e l b a : 
melocotón confitado con canela y anís estrellado con  

helado de melocotón ecológico

fresas al vino con helado muy suave de gorgonzola

c r e m a  c á n t a b r a ,  l a  v e r s i ó n  d e  l a  c a t a l a n a , 
pero con crema tostada de leche fresca de las vacas  

de Víctor de La Cántara

s o r b e t e  d e  l i m a - l i m ó n


