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APERITIVO
HOJALDRITO DE MOUSSE DE FOIE

con crispy de frambuesa

GAMBA ORLY con mayonesa de ajo asado

MENU
SALPICON TROPICAL “DELUZ” con pulpo, rape,

papaya, mango y tomate confitado al aroma de albahaca

CREPINETA DE CARABINERO con duxelle de verduritas de

invierno y crema de espinacas e hinojo al champén.

ROAST BEEF DE TERNERA ECO PRINCIPE ORLOV,
nuestra versién del famoso plato del cocinero del siglo XIX del principe embajador ruso: liminas de

roast beef rellenas de picadillo de setas, jamén y foie con bechamel cremosa gratinada.

POSTRE

LA MITICA TARTA OPERA de café y chocolate,

como en los grandes cafés europeos

BODEGA

Tinto Rioja Crianza Beronia
99% Verdejo 1% Pellejo

Precio Comida: 45 €
I.V.A. (10%) no incluido

iLldmanos al 942 29 06 06!
Calle Ramén y Cajal, 18 Santander, Cantabria. Espaiia
deluz.es



